
Ökologische Betriebe erleben
Samstag 4. Juli 2026
10:00 bis 12:30 Uhr : 

Rohmilchkäserei Backensholz

 

Schwabstedter Damm 8, 25885 Oster-Ohrstedt 

Die Rohmilchkäserei Backensholz lädt ein, Käsespezialitäten direkt vom 
Erzeuger zu erleben. Entdecken Sie auf einem Rundgang, woher die Milch für 
die Käseprodukte der Käserei kommt und verkosten Sie diesen Käse anschlie
ßend gemeinsam im Hofladen.

-

Um Anmeldung unter hofkueche@backensholz.de wird gebeten. 
Die Teilnehmeranzahl ist begrenzt.

13:00 bis 17:00 Uhr : 

Hof Hohlegruft

 

Hohlegrufter Straße 4, 23813 Nehms 

Erleben Sie einen unvergesslichen Sommertag auf dem Hof Hohlegruft! Für 
Abenteuer sorgt eine Treckerfahrt zu den Feldern und bei spannenden Hof
führungen erhalten Sie Einblicke in die tägliche Arbeit und das Leben auf 
dem Land. Der Hofladen hat für Sie geöffnet.

-

Kontakt: hof-stoltenberg@web.de

mailto:hofkueche@backensholz.de
mailto:hof-stoltenberg@web.de


14:00 bis 16:00 : 

Hof Sophienlust
Hof Sophienlust, 24241 Schierensee

Der Hof Sophienlust wird vom Verein Sophienlust bewirtschaftet und verbindet 
Sozialtherapie, Landwirtschaft und Solidarische Landwirtschaft. Erleben Sie an 
einem Nachmittag bei einer Führung durch die Gärtnerei und zu den Weiden, 
wie ökologische Landwirtschaft funktioniert und machen Sie bei einer Trecker
rundfahrt mit.

-

Kontakt: info@hofsophienlust.de

Sonntag 5. Juli 2026
12:00 bis 14:00 Uhr : 

Möllers Morgen

 

Schmalfelder Straße 25, 24632 Lentföhrden 

Frag den Landwirt - Erleben Sie bei einem interaktiven Hofrundgang auf dem 
Betrieb, wie biozyklisch-vegane Landwirtinnen und Landwirte arbeiten und rich
ten Sie Ihre Fragen bei Kaffee und Kuchen direkt an den Betriebsleiter. 

-

Um Anmeldung unter info@moellersmorgen.de wird gebeten. 
Die Teilnehmeranzahl ist begrenzt.

15:00 bis 17:00 Uhr : 

Gut Wulfsdorf

 

Bornkampsweg 39, 22926 Ahrensburg

Von der Weide direkt in den Becher – Eisverkostung und Weideabtrieb. Erleben 
Sie hautnah, wie unsere Kühe von der Weide in den Stall kommen. Schauen Sie 
hinter die Kulissen des Bio-Hofes und treffen Sie die Herde. Im Anschluss wer
den die Eisspezialitäten aus der eigenen Produktion verkostet. 

-

Um Anmeldung unter info@gutwulfsdorf.de wird gebeten. 
Die Teilnehmeranzahl ist begrenzt.
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